


3.1 Обеспечить своевременное и качественное приготовление пищи для обучающихся и 

воспитанников школы; 

3.2 Информировать обучающихся и работников учреждения о ежедневном рационе блюд; 

3.3Обеспечить ежедневное снятие проб на качество приготовляемой пищи; 

3.4 Обеспечивать сохранность, размещение и хранение оборудования; 

3.5Обеспечивать режим работы в соответствии с потребностями пользователей и работой  

школы; 

3.6 Отчитываться в установленном порядке перед руководителем  школы; 

3.7 Повышать квалификацию.  

 

 

4. Ответственность 

 4.1 Ответственность за организацию питания, учет и контроль поступивших бюджетных 

и внебюджетных средств возлагается на директора школы. 

4.2 Ответственность за соблюдение технологии и качества приготовления пищи, 

санитарно-гигиенических правил, эксплуатацию оборудования, организацию 

централизованного закупа  продуктов питания, возлагается на завхоза школы. 

4.3 Ответственность за определение контингента обучающихся и воспитанников, 

нуждающихся в бесплатном, либо льготном питании, несет администрация школы. 

4.4 Контроль за посещением столовой обучающимися и воспитанниками, с учетом 

количества фактически отпущенных бесплатных завтраков и обедов, возлагается на 

ответственного за организацию школьного питания, утвержденного приказом директора. 

4.5 Контроль качества питания каждой партии, приготовленной продукции, по 

органолептическим показателям (бактерии пищи) до ее приема детьми ежедневно 

осуществляется бракеражной комиссией. 

 

5.Организация управления 

5.2 Режим работы столовой соответствует расписанию учебных занятий. 

5.3 Столовая обслуживает обучающихся численностью до 80 человек. 

5.4 Завоз продуктов осуществляется ежедневно транспортом через поставщика.  


